pe ROBLEDO

andariv

Crianza

CASTILLE]O

Tipo:

Tinto Crianza

Bodega:
BODEGAS CASTILLEJO DE ROBLEDO, S.A.

Zona vinicola:

D.O. RIBERA DEL DUERO

Uva:
100% Tinta Fina

Cata:

Vino criado sobre lias finas

ANDARIVEL durante 12 meses en barrica de roble y

6 meses en botella.

De color rojo picota con ribetes teja en capa fina,
CRIANZA

TINTO FINO

Gl 4o Pttt En nariz es intenso, equilibrado,

es limpio y brillante

con toques a frutos rojos y

RIBERA DEL DUERO aromas especiados de su crianza en roble.

DENOMINACIGN DE ORIGEN
Su entrada en boca es sabroso,

estructurado, con buena pesistencia.

Es elegante en via retronasal

Tfno: +34 973 333 062 - Fax: +34 973 333 060 - www.bodegascastillejo.com




pe ROBLEDO

CASTILLE]O

andarivel

Crianza

Vino: Marca Comercial:
andarivel
Region:
Ribera del Duero (D.O.)
Tipo de vino:
Tinto Crianza
Graduacion Alcobdlica:

13’5 By Vol.

Uva: Procedencia del Visiedo:
Vifedo de nuestros socios
Composicion Varietal:
100% Tinta Fina (Tempranillo)
Rendimiento del Viiiedo:

SR 5.000 kg/Ha.
RIANZA .
Tipo de Terreno:
Tinto fino 100%. B
12meses,cranzaenbaricad ot Laderas orientadas W. Secano.
% americano y 50 % francés F H l l
ran - arclt o
e 0 Sue.los anco - arcillosos
Altitud:
980 metros
Elaborado y embotellado por
Bodegas Castillejo de Robledo S.A. .y
Castillejo de Robledo - Soria - Espafia Elab()r acion: ‘/6’7’16117’}’1 ia:
R.E.: 8086 SO 00
Producto de Espaiia - Contiene Sulfitos TradlCIOHal a mano
it
75 cl. 135%vol. Fermentacion:
Termocontrolada entre 220y 26° C.
‘ m | ||‘ Maceracion:

L4401 8

4370031721441

'RI
§BE‘
RA 48 horas en frio y 10 dias como minimo
Fermentacion Maloldctica:
Espontdnea sin siembra a 22° C.

Tiempo en Barricas:
Envejecimiento o Crianza: 12 meses

Edad de las barricas:

2, 3 anos

Tipo de roble:

60% francés, 40% americano.

Permanencia en botellero:

6 meses.

Temperatura de Servicio: 16° - 18° C.

Tfno: +34 973 333 062 - Fax: +34 973 333 060 - www.bodegascastillejo.com




