CASTILLE]O
b ROBLEDO

PENALAGUA

crianza

Tipo:

Tinto Crianza

Bodega:
RIBERA DEL DUERO BODEGAS CASTILLEJO DE ROBLEDO, S.A.

Zona vinicola:

PENALAGUA D.O. RIBERA DEL DUERO

crianza
Uva:
100% Tinta Fina

13,5% vol,

Cata:

Vino criado sobre lias finas
durante 12 meses en barrica de roble y
6 meses en botella.

De color rojo picota con ribetes teja
en capa fina.

En nariz es intenso, equilibrado,
con toques a frutos rojos y
aromas especiados de su crianza en roble.
Su entrada en boca es sabroso,
estructurado, con buena persistencia.

Eselegante en via retronasal




CasIITLE[O PENALAGUA

crianza

Vino: Marca Comercial:
Penalagua
Region:
Ribera del Duero (D.O.)
Tipo de vino:
Crianza
Graduacion Alcohdlica:
13’50 By Vol.

Uva: Procedencia del Vinedo:
Seleccionadp entre nuestros socios
Composicidn Varietal:
100% Tinta Fina (Tempranillo)
Rendimiento del Viiiedo:
Inferior a 5000 kg/Ha.
Tipo de Terreno:

PENALAGUA Laderas orientac.las al W. Secano.

Terreno Franco - arcillosos

crranza
..‘.. Tinta fina 100%. AltZtutl:
@B) 12 meses en barrica de roble.
<@mm 6 meses antes de salir al mercado Elaboracién: Vendimia:
J  deservicio, 16218 . Tradicional a mano.
a6 y SIS Extricta seleccién del vifiedo
BODEGAS CASTILLEJO DE ROBLEDO S.A. .
Castileo do Rabledo - Soria - Espan Fermentacion:
0 Termocontrolada entre 260-28° C
Maceracion:
“ ‘ll |I ||||” 48 horas en frio a 15° C
15 dfas como minimo
fap "m"‘ml;"m' Fermentacion Maloldctica:
13,{)% vol, @ Ty, Espéntanea sin siembra a 220 C
s BComatndelDues g Envejecimiento o Crianza:  Tiempo en Barricas:
S P : 12 meses
Edad de las barricas:
2y 3 anos.
Tipo de roble:

60% francés, 40% americano
Permanencia en botellero:
6 meses

Temperatura de Servicio: 180 C




